
■ＣｏｎａＣａｒａ（コナカラ） ※希望小売価格は税抜き表示

内容量 希望小売価格 備考

ＣｏｎａＣａｒａ　ｆｕｗａｒｉ　お好み焼　豚玉 ２８１ｇ ４７０円 新製品

ＣｏｎａＣａｒａ　ｋａｒｉ-ｔｔｏ　大粒たこ焼 １６５ｇ ３８０円 新製品

ＣｏｎａＣａｒａ　お弁当用ソース焼きそば １９５ｇ ２６０円 リニューアル

ＣｏｎａＣａｒａ　お弁当用焼きビーフン　香味しょうゆ味 １５０ｇ ２６０円 リニューアル

ＣｏｎａＣａｒａ　お弁当用ミニお好み焼　海鮮 １６０ｇ ３１０円 リニューアル

ＣｏｎａＣａｒａ　焼き旨香ばし製法　五目あんかけ焼そば ３００ｇ ３３０円 リニューアル

ＣｏｎａＣａｒａ　焼き旨香ばし製法　韓国風焼そば ２４０ｇ ３３０円 リニューアル

ＣｏｎａＣａｒａ　焼き旨香ばし製法　ソース焼そば ２３５ｇ ３００円 リニューアル

ＣｏｎａＣａｒａ　焼き旨香ばし製法　焼うどん　挽き肉みそ味 ２７０ｇ ３００円 リニューアル

ＣｏｎａＣａｒａ　とろ旨たこ焼 ４００ｇ ４７０円 リニューアル
開発背景

商品特長

パッケージ

■マ･マー 冷凍スパゲティ・生パスタ　 ※希望小売価格は税抜き表示

商品名 内容量 希望小売価格 備考

マ･マー プレーンパスタ スパゲティ １．７ｍｍ ２００ｇ １６０円 新製品

マ･マー プレーンパスタ スパゲティ ２．０ｍｍ ２００ｇ １６０円 新製品

マ･マー プレーンパスタ 生パスタ　フェットチーネ １８０ｇ １６０円 新製品

マ･マー プレーンパスタ 生パスタ　タリオリーニ １８０ｇ １６０円 新製品
開発背景

商品特長

・商品コンセプトの生地食感の特長がストレートに伝わるように、表現した商品名：「ｆｕｗａｒｉ（ふわり）」と「ｋａｒｉ-ｔｔｏ（カリッと）」を存
在感のあるフォントで際立たせています。
・お好み焼の生地のボリュームや、たこ焼の手焼き感が伝わるようシズル写真にもこだわりました。

・常温の家庭用スパゲティ市場は、内食化志向などを背景として２００８年には対前年比で１３１．４％と大幅な伸長を記録し、今
後も安定した規模で横ばいもしくは微増と想定されます。
・一方で、「大量のお湯を沸かしてゆでるのは時間がかかり、面倒で後片付けも大変」、「ゆで加減が難しい」といったパスタ調理
に対する不満も出てきています。
・当社では、これらの不満を解消すべく、簡単・短時間調理で家庭内でのパスタ調理をサポートする冷凍のスパゲティを発売し、よ
り一層のパスタ消費の拡大を図ります。

[マ･マー プレーンパスタ スパゲティ　共通]
・湯沸かしがいらず、電子レンジで約３分加熱するだけの簡単調理で、後片付けも簡単です（鍋で調理する場合は、沸騰したお湯
に入れてほぐれたら出来上がりです。目安約３０秒）。
・冷凍に最も適した麺を研究し、そのスパゲティをゆでて急速凍結しており、ゆでたての乾物スパゲティのようなプリプリとした食感
を楽しむことができます。

[マ･マー プレーンパスタ 生パスタ　タリオリーニ]
・どんなソースにもよく合う、平打ち細麺です

[ｆｕｗａｒｉ（ふわり）　お好み焼　豚玉]
・粉の配合や製法にこだわり、直火でていねいに焼き上げることによって、手焼きのお好み焼のような『サックリ、ふんわり』とした
絶妙の生地食感を実現しました。
・新鮮な国産キャベツをたっぷり使用し、生地の厚さにもこだわり、本格的で食べ応えのあるボリューム感を実現しました。
・４種（鰹、鯖、昆布、丸鶏だし）の重ねだしを組み合わせることで、より複雑で厚みのある味わいと風味をお楽しみいただけます。

２０１０年秋冬　家庭用冷凍食品新製品一覧

商品名

・「マ･マー」ブランドと並ぶ、小麦粉の二次加工品全体を包含する“ファミリーブランド”として「ＣｏｎａＣａｒａ」を立ち上げ、「焼そば」
「うどん」などの個食冷凍麺カテゴリーおよび「お好み焼」「たこ焼」などの和風スナックカテゴリーを強化します。
・「ＣｏｎａＣａｒａ」ブランドでは、「粉のチカラで絶妙食感」というタグラインが表すように、小麦粉のリーディングカンパニーとして培っ
た製粉技術や商品設計技術を生かし、小麦粉から生まれる生地の食感にとことんこだわった製品を展開していきます。

[ｋａｒｉ-ｔｔｏ（カリッと）　大粒たこ焼]
・粉の配合や製法にこだわり、直火でていねいに焼き上げることによって、『外はカリッと、中はとろ～り』とした絶妙の生地食感を
実現しました。
・鰹、昆布だしを組み合わせ、より複雑で厚みのある味わいと風味をお楽しみいただけます。
・隠し味の香ばしいねぎ油の香りがきいています。

[マ･マー プレーンパスタ スパゲティ１．７ｍｍ]
・どんなソースにもよく合う１．７ｍｍのスパゲティです。

[マ･マー プレーンパスタ スパゲティ２．０ｍｍ]
・しっかりとした味の濃厚ソースによく合う２．０ｍｍのスパゲティです。

[マ･マー プレーンパスタ 生パスタ　フェットチーネ]
・特に濃厚なソースによく合う、平打ち麺です

[マ･マー プレーンパスタ 生パスタ　共通]
・湯沸しがいらず、電子レンジで約３分加熱するだけの簡単調理で、もちもちとした本格的な生パスタが楽しめます（鍋で調理する
場合は、沸騰したお湯に入れてほぐれたら出来上がりです。目安約３０秒）。
・独自配合と製法で作ったゆでたての生パスタを急速凍結しており、なめらかな上しなやかでもちもちとした食感を楽しむことがで
きます。



商品名 内容量 希望小売価格 備考

マ・マー スパゲティ　ベーコンときのこのクリーム ２６０ｇ ２９０円 新製品
商品特長

■マ･マー Fine Selection ※希望小売価格は税抜き表示

商品名 内容量 希望小売価格 備考

２６０ｇ ３６０円 新製品

２７０ｇ ３６０円 リニューアル

商品特長

■マ･マー 弾む生パスタ ※希望小売価格は税抜き表示

商品名 内容量 希望小売価格 備考

マ･マー 弾む生パスタ　クリーミーボロネーゼ ２７５ｇ ３８０円 新製品

マ･マー 弾む生パスタ　カルボナーラ ２９０ｇ ３８０円 リニューアル

マ･マー 弾む生パスタ　海老のトマトクリーム ２９０ｇ ３８０円 リニューアル
商品特長

■マ･マー お弁当用スパゲティ ※希望小売価格は税抜き表示

商品名 内容量 希望小売価格 備考

マ･マー お弁当用スパゲティ　焼きたらこ　香味しょうゆ仕立て １８０ｇ ２６０円 リニューアル

商品特長

[マ･マー 弾む生パスタ　カルボナーラ]
・卵黄、２種のチーズ（パルメザン、チェダー）、北海道産生クリームの配合を増やし、よりなめらかで濃厚なソースに仕上げまし
た。
・うまみ豊かなベーコン、彩り豊かなブロッコリーがおいしさを引き立てます。
・さらにもちもちになった、弾むような食感が魅力の生パスタ “フェットチーネ（平打ち麺）” を使用しています。

[マ･マー 弾む生パスタ　海老のトマトクリーム]
・海老、小柱をミンチにしてソースに入れ込んだ味わい豊かなトマトソースに、パルメザンチーズ、北海道産生クリームの配合を増
やしたクリームソースを加え、より濃厚でクリーミーなソースに仕上げました。
・プリプリの食感の海老がおいしさを引き立てます。
・さらにもちもちになった、弾むような食感が魅力の生パスタ “タリオリーニ（平打ち細麺）” を使用しています。

■マ・マー スパゲティ

マ･マー Fine Selection
青森産にんにくを使った 熟成ベーコンとアスパラのペペロンチーニ

[マ･マー お弁当用スパゲティ　焼きたらこ　香味しょうゆ仕立て]
・お弁当や副菜に便利な小分けされたスパゲティです。
・たらこをたっぷりと配合しており、冷めてもたらこの味と風味が楽しめます。彩りもよく、お弁当にぴったりです。
・ソースの配合を工夫することで、時間がたってもほぐれやすく食べやすい設計にしました。

[マ･マー 弾む生パスタ　クリーミーボロネーゼ]
・牛肉と豚肉をじっくり煮込んだミートソースに、北海道産生クリームとバターなどを加え、なめらかで濃厚なソースに仕上げまし
た。
・２種のきのこ（まいたけ、エリンギ）と赤ワインがおいしさを引き立てます。
・もちもちとした弾むような食感が魅力の生パスタ “フェットチーネ（平打ち麺）” を使用しています。

[マ･マー Fine Selection　青森産にんにくを使った 熟成ベーコンとアスパラのペペロンチーニ]
・にんにくやベーコン、アスパラガスにこだわった、具材を楽しむペペロンチーニです。
・青森県産指定銘柄のにんにくを使用しています。やわらかく上品な香りと甘みがあり、嫌な辛味が少ないのが特長です。
・うまみとコク豊かな熟成タイプのベーコン（特定ＪＡＳ規格）がうまみを引き立てます。
・大ぶりで彩り鮮やかなアスパラガスが味わいや見た目を引き立てます。

[マ･マー Fine Selection　イタリア産アンチョビー仕立て ４種の魚介のペスカトーレ]
・新たにたこのミンチをソースに加えることで、さらに味わい深くなった４種の魚介（エビ、いか、小柱、たこのミンチ）のペスカトーレ
です。
・ベースのトマトソースは、にんにくの香ばしさとピリッときいた唐辛子、トマトの味わいを生かしたベースソースとしました。
・風味豊かなアンチョビーと際立つ魚介のうまみが楽しめます。

・当社が２０代～６０代の女性４５５人を対象に行ったWeb調査（２００９年１１月実施）で、好きなクリーム系パスタメニューの１位と
なったきのこクリームの新メニューをマ･マー スパゲティシリーズに投入し、シリーズ全体の底上げを図ります。
・３種のきのこ（ぶなしめじ、まいたけ、しいたけ）と味わい深いベーコンで、香り、うまみを豊かに、味わい深く仕上げました。
・クリームソースに、じっくり炒めたマッシュルームソテーソースや２種のチーズ（パルメザン、チェダー）を加え、きのこの香りや味
わい、うまみが際立ちます。

マ･マー Fine Selection
イタリア産アンチョビー仕立て ４種の魚介のペスカトーレ

※希望小売価格は税抜き表示


