
 

 

 

 

 

２０２２年２月２８日 

日清ファルマ 業務用新製品 

ポリアミン等の複数成分を規格化した「ＰＡ酵母ＳＣ－１」を発売 

～１5種類の栄養素を含んだ健康素材～ 

日清製粉グループの日清ファルマ株式会社（社長：佐藤 潔）は、業務用新製品として１５種類

の栄養素を含む酵母「ＰＡ酵母ＳＣ－１」を、本年２月２８日（月）より発売します。 

■「ＰＡ酵母ＳＣ－１」の特長                                                                

今回発売する「ＰＡ酵母ＳＣ－１」は、１５種類の栄養素を含んでおり、サプリメントなどのマ

ルチ栄養素製品や、栄養バランスに配慮した菓子などの一般食品への配合に適しています。また、

ゼリー形態のサプリメントやタブレットなどへの加工性が良いことも特長です。 

特長①：ポリアミン等の複数成分を規格化～１５種類の栄養素を含む健康素材～ 

「ＰＡ酵母ＳＣ－１」は１５種類の栄養素を含み、その他に３０種類

の栄養素が確認されています（※１）。さらに、加齢とともに減少する成

分の１つであるポリアミンについては、０．０６%以上を規格化（※２）

しています。 

また、分析例（※３）として、良質なタンパク質（アミノ酸スコア１

００）を約５０％、食物繊維（βグルカン含む）を約３０%含むととも

に、糖質は約０．３%、脂質は約５．４%、食塩相当量は約０．０２５%

と、低糖質製品、カロリー制限製品、低塩製品にもお使いいただけます。 

「ＰＡ酵母ＳＣ－１」は酵母１００%の国内製造品であり、アレルゲン 

が無く、遺伝子組み換えしていない食品素材です。 

（※１）一定量含む成分１５種類と、少量ながら精度ある検出が可能な成分３０種類を定義しています。 

（※２）規格化・・・各成分が、製品に一定以上含まれるよう製造していること。 

（※３）一般財団法人日本食品分析センターの分析に基づく。 

特長②：幅広い加工適性 

酵母には独特の臭いがありますが、「ＰＡ酵母ＳＣ－１」では、設計を工夫することで風味や食感

をそこなわず、美味しさを維持して製品開発することができます。 

また、通常熱に弱いと言われる健康成分も、酵母体に守られることで熱安定性が比較的高くなっ

ており、サプリメントの他、幅広い形態で加工しやすい食品素材です。                                  

 

 

 

健康と信頼をお届けする 
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▲酵母ＧＳ－ＰＡ 

 ▲ＰＡ酵母ＳＣ－１ 

この件に関する報道関係者のお問い合わせ先 

株式会社日清製粉グループ本社 総務本部 広報部 担当：神田・徳田 

電話：０３－５２８２－６６５０ （お問合せフォームはこちら）  

 

 

製品化事例 

   ゼリー        青汁             タブレット 

https://www.nisshin.com/inquiry/pr/

