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２０２５年２月３日 

日清製粉グループの日清製粉株式会社（取締役社長：山田 貴夫）は、本年２月１８日（火）～

２月２１日（金）の４日間、インテックス大阪（大阪府大阪市）で開催される、“未来の食文化を

創造する”をテーマとした展示会「２０２５モバックショウ（第２９回国際製パン製菓関連産業展）」

に出展します。 

■ 出展概要（小間番号：２号館２２１）                                  

＜コンセプト＞ 

「あなたの毎日に 小麦で食物繊維 Ｌｉｆｅ ｗｉｔｈ アミュリア」 

もっとおいしく、もっと健やかに。そして、そんな暮らしが、あなたの毎日になることを願って。 

当社ブースでは、「いつもの暮らしに『おいしさと健やかさ

を』『新たな価値のあるパンを』『多彩なラインアップを』」

の３つのテーマで、高食物繊維小麦粉「アミュリア」に関する

展示やプレゼンテーション、「世田谷パン祭り２０２４」で開

催された「アミュリアベストブレッドコンテスト」にて金賞を

受賞されたベーカリーシェフによるトークショーを行います。

また、日清製粉グループ各社（日清製粉、日清製粉ウェルナ、

日清製粉プレミックス、フレッシュ・フード・サービス、

オリエンタル酵母工業）の商品を紹介します。日清製粉グループ

がお届けする新しい価値と可能性を体感いただけます。 

テーマ①「おいしさと健やかさを、いつもの暮らしに。」 

 当社は、「健康で豊かな生活づくりに貢献する」という企業理念のもと、“いつもの食事で

おいしく健康に貢献したい”という思いを込めて、２０２３年に日本で唯一の高食物繊維小麦粉※１

「アミュリア」を開発しました。「アミュリア」を使用したおいしいパンとお菓子の紹介に加えて、

近年話題の発酵性食物繊維に関する展示等を行い、「ウェルネスフードアワード２０２４」※２で

最優秀賞を受賞した「アミュリア」の魅力をたっぷりと紹介します。 

テーマ②「新たな価値のあるパンを、いつもの暮らしに。」 

 ２０２４年１１月に開催された世田谷パン祭り（東京都世田谷区）内のコンテスト「アミュリア

ベストブレッドコンテスト」に参加いただいたベーカリーシェフの皆さまに、「アミュリア」の魅力

をお話しいただきます。コンテストで金賞を受賞された「ＧＲＥＥＮ ＴＨＵＭＢ」（東京都渋谷区）

のベーカリーシェフによるトークショーも展示会期間中に毎日開催し、コンテストに出品された

パン（試食提供あり）の特長と「アミュリア」の魅力を語っていただきます。 
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テーマ③「多彩なラインアップを、いつもの暮らしに。」 

 おいしく健やかな毎日を応援する日清製粉グループの商品を紹介します。生活者の健康意識が

高まるなか、全粒粉など原材料への関心も年々高まっています。生活者が求める健康に配慮した

パンづくりを、北海道産小麦１００％使用の全粒粉「きたのまるこ」をはじめとした、日清製粉

グループ各社の商品を通して提案します。 

※１ 健康に役立つ小麦の開発と商品化を手掛けるＡＲＩＳＴＡ ＣＥＲＥＡＬ ＴＥＣＨＮＯＬＯＧＩＥＳ ＰＴＹ ＬＴＤ

（本社：オーストラリア シドニー）が２０年以上の歳月をかけて自然交配によって研究･育種した小麦で、当社が

日本での独占輸入･販売権を持つ小麦 

※２ 一般社団法人ウェルネスフード推進協会主催のＱＯＬ（クオリティーオブライフ）を向上する食品および食品素材

を選ぶアワード（２０２４年７月１８日開催） 

■ 「２０２５モバックショウ」開催概要                         

・日 時：２０２５年２月１８日（火）～２月２１日（金）１０：００～１７：００ 

・場 所：インテックス大阪（南港） １・２・３・４・５（Ａ）号館 

大阪府大阪市住之江区南港北１ー５ー１０２ 

・主 催：協同組合 日本製パン製菓機械工業会 

・Ｗｅｂサイト：https://www.mobacshow.com/ 
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この件に関する報道関係者のお問い合わせ先 

株式会社日清製粉グループ本社 総務本部 広報部 担当：清水 

電話：０３－５２８２－６６５０ （お問い合わせフォームはこちら） 

 

https://www.mobacshow.com/
https://www.nisshin.com/inquiry/pr/

