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２０２５年７月２２日 

 

日清製粉 高食物繊維小麦粉「アミュリア」使用の麺商品 

プレゼントキャンペーンを実施 

～「毎日の食事でおいしく健康」を実感～ 

親子を対象にした商品試食＆座談会の記事も公開！ 
 

日清製粉グループの日清製粉株式会社（取締役社長：山田 貴夫）は、世界中がすっきり幸せな

「うんといい世界」の実現を目指すウンログ株式会社（代表取締役：田口 敬）と協業し、本年７月

２２日（火）～２８日（月）の期間中、ウンログ株式会社の運営するWebサイトにて、高食物繊維

小麦粉「アミュリア」を使用した食品加工メーカー様の麺商品をプレゼントするキャンペーンを実

施します。また、毎日の食事でおいしく手軽に食物繊維を摂取できる「アミュリア」の魅力をお伝

えするため、親子を対象に実施した試食座談会の記事を公開いたしました。 

■ 「アミュリア」使用商品の試食座談会（記事概要）                                            

 当社は、「アミュリア」を使用した麺商品を生活者の皆様にご試食いただいた座談会の記事を

本日公開しました。座談会には親子４組にご参加いただき、全８品（パスタ、うどん、ラーメン等）

を試食として提供しました。食物繊維に対する意識や「アミュリア」のおいしさ、麺メニューなら

ではの、毎日の食卓への取り入れやすさについてお話しいただきました。お子さまたちが「おい

しい」ともりもり食べる様子に、「麺で食物繊維を摂取できるのはうれしい」「子どもが喜んで

食べて、気づかないうちに食物繊維を摂ってくれるのは有難い」「常備したい」、といったお声

が上がっていました。 

 

◇ 詳細はウンログ運営サイト「ウントピ！」でご覧ください。 

ＵＲＬ：https://unlog.me/topics/52083 
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■ 「アミュリア」使用商品プレゼントキャンペーン概要                               

「アミュリア」の魅力やおいしさを体感していただくことを目的に、「アミュリア」を使用し

た食品加工メーカー様の麺商品をお試しいただけるプレゼントキャンペーンを実施します。当選

者には「アミュリア」を使用した麺商品（全６種類）と栄養士監修のオリジナルアレンジレシピ

をお届けいたします。 

■応募期間： ２０２５年７月２２日（火）０：００～７月２８日（月）２３：５９ 

■当選人数： 抽選で５００名様 

■応募方法： 特設Ｗｅｂサイトの応募ページより必要事項を入力し、 

ご応募ください。 

       ＵＲＬ：https://unlog.me/campaign/50443 

■発送予定： ２０２５年７月末～８月初旬 

 

≪注意事項≫ 

※当選発表は抽選の上、当選者様への商品の発送をもって

かえさせていただきます。 

※電話、ＦＡＸでの応募は受け付けておりません。 

※詳細は特設Ｗｅｂサイトにてご確認ください。 

※当選者様には、アンケートにご回答いただきます。 

 

■ 「アミュリア」の特長                                 

当社は、「健康で豊かな生活づくりに貢献する」という企業理念のもと、

“いつもの食事でおいしく健康に貢献したい”という思いを込めて、2023

年に日本で唯一の高食物繊維小麦粉「アミュリア」を開発しました。毎日の

食生活の中で継続的に、手軽においしく、不足しがちな食物繊維を摂取いた

だくことを目指して、多くの食品加工メーカーの皆様とともに「アミュリア」

を使用した多様な商品の開発に取り組んできました。 

「日本人の食事摂取基準（２０２５年版）」においては、１８才以上の男

性は２０～２２ｇ、１８才以上の女性は１７～１８ｇの食物繊維の摂取目標

量が定められていますが、「健康への利益を考えた場合、少なくとも１日当

たり２５ｇは食物繊維を摂取したほうが良いと考えられる」とも記載されて

います。食物繊維への注目が高まる中、当社は消費者の皆様の健康に貢献するため、今後も食品加

工メーカーの皆様とともに商品ラインアップを拡充していきます。 

◇ 原料の小麦には、胚乳部に食物繊維を豊富に含む高食物繊維小麦※１を 100％使用。 

◇ 小麦粉１００ｇ中に約１７ｇの食物繊維を含有し、そのうち約１４ｇ※２は多様な発酵性食物繊維

※３。 

◇ 通常小麦のふすま（表皮）部分に多く含まれる食物繊維を活用する必要がないため、パンや

麺、菓子といった幅広い食品に加工しやすく、高配合でも作業性良く使用可能。 

◇ 味わいや食感の面でも通常の小麦粉と比較して遜色のない品質※４の小麦粉。 

高食物繊維小麦粉 

「アミュリア」 

※画像は調理後のイメージです 

https://unlog.me/campaign/50443
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※１ 健康に役立つ小麦の開発と商品化を手掛けるＡＲＩＳＴＡ ＣＥＲＥＡＬ ＴＥＣＨＮＯＬＯＧＩＥＳ ＰＴＹ ＬＴＤ（本社：オーストラリア

シドニー）が２０年以上の歳月をかけて自然交配によって研究･育種した小麦で、当社が日本での独占輸入･販売権を

持つ小麦 

※２ 当社で製造したパンでの当社分析値（参考値） 

※３ 消化酵素で分解されずに大腸まで届いて腸内細菌のエサとなり、腸内細菌の増殖をサポートする食物繊維 

※４ 当社が実施した事前のモニター調査では、「アミュリア」を使用したパンや麺を試食した約８０％の方が「おいしさ」

を支持 

 

◇ 「アミュリア」ブランドサイト  

ＵＲＬ： https://www.nisshin-seifun.com/amuleia/ 

◇ 「アミュリア」特設ＥＣサイト 

ＵＲＬ：https://www.cotta.jp/special/ingredients/amuleia.php 

 

≪ウンログ株式会社の会社概要≫ 

社名：ウンログ株式会社  

設立：２０１３年８月８日 

資本金：３７，４７５千円 

代表者：代表取締役 田口 敬 

所在地：東京都渋谷区初台 1-51-1 

事業内容：・ウンログアプリの開発・運用 

・腸タイプにあったソリューションマッチング 

・腸活マーケティング支援 

 

 

以上 

 

この件に関する報道関係者のお問い合わせ先 

株式会社日清製粉グループ本社 総務本部 広報部 担当：永井 

電話：０３－５２８２－６６５０ （お問い合わせフォームはこちら） 

高食物繊維小麦粉「アミュリア」に関するお問い合わせ先 

日清製粉株式会社 営業本部営業部 

電話：０３－５２８２－６３６０ （お問い合わせフォームはこちら） 

 

 

 

https://www.nisshin-seifun.com/amuleia/
https://www.cotta.jp/special/ingredients/amuleia.php
https://www.nisshin.com/inquiry/pr/
https://www.nisshin-seifun.com/contact/input.html



