
 

２０１４年５月１５日 

日清製粉「第２２回 アメリカン ベーキングセミナー」に協力 

～ベーカリーの専門家を講師に招いたパン・菓子のセミナー～ 

 

日清製粉株式会社(社長：大枝 宏之)は、本年６月２４日（火）・２５日（水）に東

京で、本年６月２７日（金）に大阪で開催される「第２２回 アメリカン ベーキング

セミナー」に協力します。 

 

■ ベーカリーのお客様にバラエティ豊かなパン・菓子を紹介 

当セミナーは、パン・菓子の製造及び開発に携わる方々を対象としたベーカリーセ

ミナーです。ベーカリー研究所“ＦＯＲＭＡ－ＬＡＢ”代表のマリオ・フォーティン

氏を講師に招き、ミネラルなどの栄養素を豊富に含んだレーズンを副資材として使用

したバラエティ豊かなパンや菓子をご紹介します。 

 

■ 第２２回 アメリカン ベーキングセミナー概要 

＊ 講習は全て同一内容です。 

＊ 定員になり次第締め切らせていただきますのでご了承ください。 

 

・講 師：マリオ・フォーティン氏（ベーカリー研究所“ＦＯＲＭＡ－ＬＡＢ”代表） 

日清製粉 技術スタッフ 

・講習アイテム：北米のトレンドを踏まえたパン・菓子１２アイテム（予定） 

・対 象：パン・菓子の製造及び開発に携わる方 

・受講料：お一人様２，０００円 

※受講料はセミナー当日お支払願います。領収書を発行いたします。 

・主  催：サンメイド・グロワーズ・オブ・カリフォルニア社、株式会社タント 

・協  力：日清製粉株式会社 

・企 画：株式会社日清経営技術センター 

開催地区 日時 会場 定員 

東京 

１回目 

２０１４年６月２４日（火）

１３:００～１７:００ 
７０名

東京 

２回目 

２０１４年６月２５日（水）

１３:００～１７:００ 

日清製粉㈱小網町ビル ８階 加工技術センター 

東京都中央区日本橋小網町１９－１２ 

＊当日は駐車場がございませんので、お車でのご来場はご

遠慮ください。 
７０名

大阪 
２０１４年６月２７日（金）

１３:００～１７:００ 

日清製粉㈱東灘工場 加工技術センター 

兵庫県神戸市東灘区魚崎浜町１４ 

＊当日は駐車場がございませんのでお車でのご来場はご遠

慮ください。お客様送迎用のバスをご利用ください。 

７０名

健康と信頼をお届けする 

ＮＥＷＳ ＲＥＬＥＡＳＥ 



■ 講師 マリオ・フォーティン氏プロフィール 

カナダのベーカリーで生まれ育ったマリオ・フォーティン氏は、１９７７年にカナ

ダパン協会学校を、そして１９８４年にＡＩＢ（アメリカ製パン研究所）を卒業。そ

の後１８年間、カナダ国内の企業（カナダブレッド社・メープルリーフミルズ社・リ

プトンモナーク社、ピュラトス社など）に製パン技術サービスを実施。 

２００４年には、クープ・デュ・モンド（ベーカリーのワールドカップ）において、

カナダチームの派遣に大いに貢献した。また、クープ・デュ・モンドや他の世界有数

のベーカリーカップで審査員を務めた経験もある。その他、パリで行われたラ・フェ

ット・デュ・パン（パン祭り）にカナダチームのキャプテンとして参加し、アルチザ

ンブレッドでメダルを獲得した。 

そのような実績の傍ら、マリオ・フォーティン氏は１９８８年に“ＦＯＲＭＡ－Ｌ

ＡＢ”というパン研究所を設立し代表となっている。以後、国際的なベーカリーコン

サルタントとして、１５０を超える企業・協会・団体に、研究開発・製パン指導・講

習会を通じてアドバイスを行っている。また、業界紙への執筆活動も行っているなど、

パン業界のエキスパートとして活躍中。 

 

この件に関するお問合せ・お申込み先 

株式会社日清経営技術センター 

東京都千代田区神田錦町１－２５ 電話 ０３－５２８２－６５５０ 

 
 

この件に関する報道関係者の方のお問合せ先 

株式会社日清製粉グループ本社 総務本部 広報部 担当：佐々井、堀野 

東京都千代田区神田錦町１－２５ 電話 ０３－５２８２－６６５０ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


