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２０１６年１１月２４日  
 

 

にっぽんお好み焼き協会主催の 

第８回「お好み焼き検定（初級）」・第４回「お好み焼き検定（上級）」に協力 
～お好み焼きに関する様々な問題に答えて“お好み焼き博士”を目指そう！～ 

 

日清製粉グループの日清製粉株式会社（社長：見目 信樹）は、にっぽんお好み焼き協会

（会長：佐竹 真綾）が、本年１２月１１日（日）に、東京と大阪の２会場で開催する、    

第８回「お好み焼き検定（初級）」・第４回「お好み焼き検定（上級）」に協力します。 

■ お好み焼きに関する幅広い問題が出題される検定                             

「お好み焼き検定」は、お好み焼きを生活に密着した日

本の食文化としてより定着させることを目的として、にっ

ぽんお好み焼き協会が実施している一般の方を対象とした

検定試験です。 

お好み焼きに関する雑学や、材料である小麦粉・ソース、

お好み焼きの焼き方など、様々な設問に回答いただき、一

定基準を満たした方に合格認定証が発行されます。 

設問は、ＮＨＫの朝の連続テレビ小説「てっぱん」で、

お好み焼き技術指導担当を務めた、にっぽんお好み焼き協

会の佐竹会長が監修します。 

本年は過去の初級合格者を対象にした第４回上級検定も

実施します。 

■ にっぽんお好み焼き協会について                          

にっぽんお好み焼き協会は、お好み焼きの普及を図るとともに、お好み焼き業界のレベ

ルアップを支援することを目的とする組織です。お好み焼き店を営業されている方々を対

象とした技術講習会・講演会等のイベントや、お好み焼きを含む“粉食”の調査・研究等

を通じて、お好み焼き業界全体の発展に寄与しています。 

■第８回「お好み焼き検定（初級）」・第４回「お好み焼き検定（上級）」実施概要                      

・実施日時：２０１６年１２月１１日（日）  

＜東京会場＞ 初級 ① ９：３０～  ②１３：３０～ （各回定員１２０名） 

上級 ①１１：３０～  ②１５：３０～ （各回定員１２０名） 

＜大阪会場＞ 初級 ① ９：３０～  ②１３：３０～ （各回定員５０名） 

     上級 ①１１：３０～          （各回定員５０名） 

※各回とも説明１０分、試験時間５０分の合計１時間を予定しています 

健康と信頼をお届けする 
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・試験会場：＜東京会場＞日清製粉株式会社 神田錦町本社 

（東京都千代田区神田錦町１―２５） 

＜大阪会場＞日清製粉株式会社 大阪営業部 

（大阪府大阪市淀川区宮原３―５―３６ 新大阪トラストタワー） 

・回答方式：初級 マークシート方式   （１問２点×５０問、６０点以上で合格） 

上級 マークシート・記述方式（１問２点×５０問 ８０点以上で合格） 

・検 定 料：初級 ３，２４０円（税込）  

上級 ５，４００円（税込） 

・申込方法：お好み焼き検定Ｗｅｂサイト「申込フォーム」からお申込みください 

  http://www.okonomiyaki-kentei.jp 

・受付期間：２０１６年１１月３０日（水）まで 

・主 催：にっぽんお好み焼き協会（Ｗｅｂサイト：http://www.okonomiyaki.to/） 

・協 力：ブルドックソース株式会社、株式会社ぐるなび、正田醤油株式会社 

ホッピービバレッジ株式会社、日清製粉株式会社（順不同） 

  

この件に関する報道関係者の方のお問い合わせ先 

株式会社日清製粉グループ本社 総務本部広報部 担当：松本、寺岡 

電話：０３－５２８２－６６５０ メール：mailbox@mail.nisshin.com  

http://www.okonomiyaki-kentei.jp/
http://www.okonomiyaki.to/
mailto:mailbox@mail.nisshin.com

