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２０１９年８月６日 

  日清製粉グループの日清フーズ株式会社（社長：小池 祐司）は、当社初の機能性表示食品とし

て「カラダに、おいしいこと。」シリーズを新たに発売します。常温製品４品目は本年８月２０日

（火）、冷凍食品２品目は同９月２日（月）から発売となります。 

■伸長する「機能性表示食品」市場に参入し、“機能性”と“おいしさ”をお届け！                                          

昨今、「機能性表示食品（※１）」の市場規模は、大

きく伸長しており、２０１９年には約２，５００

億円に到達すると見込まれています。食品カテゴ

リーにおいても、約４４０億円までの伸長が見込

まれ、市場はますます活性化しています（※２）。 

食への健康意識が年々高まる中、当社は機能性

表示食品「カラダに、おいしいこと。」シリーズを

新たに発売します。“機能性”に加えて“おいしさ”

も両立した全６品のラインアップは、各製品カテゴ

リーを横断した新シリーズとして展開していきます。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
※１ 事業者の責任において、科学的根拠に基づいた機能性を表示した食品。販売前に安全性及び機能性の根拠に関する情報などを 

消費者庁長官へ届け出る義務がある。 

 

 

 

 

 

健康と信頼をお届けする 

ＮＥＷＳ ＲＥＬＥＡＳＥ 

 

日清フーズ ２０１９年秋 家庭用製品新発売 

当社初の機能性表示食品「カラダに、おいしいこと。」シリーズ登場！ 

ホットケーキミックス・パスタソース・冷凍食品が勢揃いの新シリーズ 

≪製品に関するお客様のお問合せ先≫ 

日清フーズ株式会社 

お客様相談室 

東京都千代田区神田錦町１－２５ 

電話：０１２０－２４４１５７ 

 

≪報道関係者のお問合せ先≫ 

株式会社日清製粉グループ本社 

総務本部 広報部 担当：開
ひらき

・白石
しろいし

 

電話：０３－５２８２－６６５０ 

メール：mailbox@mail.nisshin.com 

※２ 機能性表示食品の市場規模 
富士経済 Ｈ・Ｂフーズマーケティング便覧 ２０１９ 

No.３ －機能性表示別市場分析編－ 

イヌリンの働きにより 

食後の血糖値の上昇を 

ゆるやかにする 

イヌリンの働きにより 

おなかの調子を整える

難消化性デキストリン 
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■常温製品（ホットケーキミックス、パスタソース）：８月２０日（火）新発売                           

区分 製品名／特徴 内容量 
希望小売価格

（税抜き） 

新製品 

日清 “カラダに、おいしいこと。”  

１日分の食物繊維入り ホットケーキミックス 
１６０ｇ ３２０円 

・機能性表示食品で、イヌリン（※３）が含まれているホットケー

キミックス 

・ホットケーキ２枚で、１日分（※４）の食物繊維を摂取できる 

・当社独自技術の小麦粉を配合し、ふんわり食感で甘さ控えめ

の味わい 

・１人前（２枚分）が２袋入った分包タイプで、少量使いにも

便利な設計 

機能性表示届出情報 

機能性関与成分：イヌリン  

届出番号：Ｄ５４３ 

届出表示：本品にはイヌリンが含まれています。イヌリンは食

後の血糖値の上昇をゆるやかにすることが報告されています。 
 

新製品 

日清 “カラダに、おいしいこと。” 

ホットケーキミックス 極もち ザ・ブラン 
１８０ｇ ２２０円 

・機能性表示食品で、イヌリン（※３）が含まれているホットケー

キミックス 

・国内麦小麦粉に小麦全粒粉（国内麦小麦粉のうち１７％使用）

を配合 

・もっちり、しっとりとした食感で小麦の豊かな風味 

・１袋で２人前（４枚分）の設計 

機能性表示届出情報 

機能性関与成分：イヌリン 

届出番号：Ｄ５３４ 

届出表示：本品にはイヌリンが含まれています。イヌリンは善

玉菌として知られているビフィズス菌を増やすことで、おなか

の調子を整えることが報告されています。 

 

新製品 

マ･マー “カラダに、おいしいこと。”  

１／３日分の食物繊維 ごぼうと香味野菜のミートソース 
１４０ｇ ２６０円 

・機能性表示食品で、難消化性デキストリン（食物繊維）が含

まれているパスタソース 

・素材のおいしさを楽しみながら、１食７０ｇ当たり１／３日

分（※５）の食物繊維を摂取できる 

・ごぼうと香味野菜の風味が重なる、味わい豊かなミートソース 

・ゆでたパスタにあえるだけの簡単調理が可能 

機能性表示届出情報 

機能性関与成分：難消化性デキストリン（食物繊維として） 

届出番号：Ｄ５６０ 

届出表示：本品には難消化性デキストリン（食物繊維）が含ま

れます。難消化性デキストリン（食物繊維）には食後血糖値の

上昇を抑制する機能があることが報告されています。 

 

※３ 炭水化物の一種で、玉ねぎ・ごぼう等の野菜類に含まれる成分。 

※４ ２枚分（１人前）当たり、「日本人の食事摂取基準」（２０１５年版）における成人の１日摂取目標量（２０ｇ）。 

※５ １人前当たり、「日本人の食事摂取基準」（２０１５年版）における成人の１日摂取目標量（２０ｇ）の１／３量。 
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■冷凍食品：９月２日（月）新発売                         

※６ １人前当たり、「日本人の食事摂取基準」（２０１５年版）における成人の１日摂取目標量（２０ｇ）の１／２量。 

※７ 「日本食品標準成分表」２０１５年版（七訂）をもとに算出。レタス 1 個の重量は３００ｇで換算。 

区分 製品名／特徴 内容量 
希望小売価格

（税抜き） 

新製品 

マ･マー “カラダに、おいしいこと。”  

１／３日分の食物繊維 ３種のきのこの和風ソース 
１４０ｇ ２６０円 

・機能性表示食品で、難消化性デキストリン（食物繊維）が含

まれているパスタソース 

・素材のおいしさを楽しみながら、１食７０ｇ当たり１／３日

分（※５）の食物繊維を摂取できる 

・３種のきのこの旨味に、かつおだしの風味が重なる、味わい

豊かな和風ソース 

・ゆでたパスタにあえるだけの簡単調理が可能 

機能性表示届出情報 

機能性関与成分：難消化性デキストリン（食物繊維として） 

届出番号：Ｄ５６１ 

届出表示：本品には難消化性デキストリン（食物繊維）が含ま

れます。難消化性デキストリン（食物繊維）には食後血糖値の

上昇を抑制する機能があることが報告されています。 

 

区分 製品名／特徴 内容量 
希望小売価格

（税抜き） 

ﾘﾆｭｰｱﾙ 

マ･マー “カラダに、おいしいこと。” 

もち麦リゾット 完熟トマトソース 
２００ｇ オープン 

・機能性表示食品で、難消化性デキストリン（食物繊維）が含

まれているもち麦リゾット 

・お米のかわりにもち麦を１００％使用し、１食で１／2 日分

の（※６）食物繊維（レタス約３個分（※７））が摂れる 

・香味野菜とバジルの香りが広がる深い味わいの濃厚な完熟ト

マトソース仕立て 

機能性表示届出情報 

機能性関与成分：難消化性デキストリン（食物繊維として） 

届出番号：Ｄ５５８ 

届出表示：本品には難消化性デキストリン（食物繊維）が含ま

れます。難消化性デキストリン（食物繊維）にはおなかの調子

を整える機能があることが報告されています。 

 

ﾘﾆｭｰｱﾙ 

マ･マー “カラダに、おいしいこと。” 

もち麦リゾット ポルチーニクリーム 
２００ｇ オープン 

・機能性表示食品で、難消化性デキストリン（食物繊維）が含

まれているもち麦リゾット 

・お米のかわりにもち麦を１００％使用し、１食で１／2 日分

の（※６）食物繊維（レタス約３個分（※７））が摂れる 

・北海道産生クリームを使ったきのこの旨味が広がるコク深い

クリームソース仕立て 

機能性表示届出情報 

機能性関与成分：難消化性デキストリン（食物繊維として） 

届出番号：Ｄ５５９ 

届出表示：本品には難消化性デキストリン（食物繊維）が含ま

れます。難消化性デキストリン（食物繊維）はおなかの調子を

整える機能があることが報告されています。 

 

以上 


