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２０１９年１１月１日 

日清製粉グループの日清フーズ株式会社（社長：小池 祐司）は、「青の洞窟」ブランドの新製品

（冷凍パスタ）２品を、本年１１月７日（木）から全国で発売します。また、イルミネーション

イベント『青の洞窟 ＳＨＩＢＵＹＡ』と連動した期間限定パッケージのパスタソース２品も１１

月から順次発売します。 

■「青の洞窟」冷凍パスタに、贅沢な味わいの「ＧＲＡＺＩＡ」シリーズが新登場！                                

 秋冬にかけては、１１月のボジョレー・ヌーヴォー解禁や１２月のクリスマスなど、ご家庭で洋

食メニューが登場するイベントを控えており、特に１２月は冷凍個食パスタ市場も需要期の一つと

して位置付けられています。 

この需要期に先駆け、「青の洞窟」ブランドから、冷凍パスタの「ＧＲＡＺＩＡ（グラツィア）」

シリーズ２品を新たに発売します。イタリア語で“優雅”を意味する“ＧＲＡＺＩＡ”という言葉

に込められた通り、具材をふんだんに使用した濃厚な味わいが、この時期の食卓に贅沢なひととき

をお届けします。また、当社の特別協賛が決定したイルミネーションイベント『青の洞窟 ＳＨＩ

ＢＵＹＡ』との連動効果で、「青の洞窟」ブランドの更なるファン獲得と市場活性化も図ります。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

≪製品概要≫ 

区分 製品名 内容量 
希望小売価格 

（税抜き） 

新製品 青の洞窟 ＧＲＡＺＩＡ ペスカトーレ ２８０ｇ オープン 

新製品 青の洞窟 ＧＲＡＺＩＡ うにクリーム ２７０ｇ オープン 

 

健康と信頼をお届けする 

ＮＥＷＳ ＲＥＬＥＡＳＥ 

 

青の洞窟 ＧＲＡＺＩＡ ペスカトーレ 

◆小柱を刻んで炒め、エキストラ・バージン・

オリーブオイルをアクセントに仕上げた、濃

厚な魚介の風味が溶け込んだトマトソース 

◆えび・あさり・イタヤ貝・揚げなすをトッピ

ング 

◆濃厚ソースに良く絡む、オリジナル生パスタ

「リングィーネ」を使用 

日清フーズ「青の洞窟 ＧＲＡ
グ ラ

ＺＩＡ
ツ ィ ア

」シリーズ初の冷凍パスタ発売 
～こだわりのメニューで、ハレの日の食卓に至福のひとときをお届け～ 

青の洞窟 ＧＲＡＺＩＡ うにクリーム 

◆白ワインの香りをアクセントに、えび・小柱

を刻んで炒め、上品なうにの風味に、魚介の

旨味をきかせた濃厚なクリームソース 

◆えび・イタヤ貝・グリルズッキーニをトッピ

ング 

◆ぷりぷりした弾力が特長のスパゲティ１．７

ｍｍを使用 
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■『青の洞窟 ＳＨＩＢＵＹＡ』開催を記念し、今年もイベント限定パッケージを発売          

当社は、本年１１月２９日（金）～１２月３１日（火）の期間、

東京都渋谷区で開催されるイルミネーションイベント『青の洞

窟 ＳＨＩＢＵＹＡ』に、４年連続で特別協賛します。 

本イベントへの特別協賛を記念し、「青の洞窟」ブランドのパ

スタソース２品（「青の洞窟 ボロネーゼ」「青の洞窟 カルボナー

ラ」）は、今年も期間限定（※２）でパッケージに幻想的なイルミネ

ーションのイメージを採用します。「青の洞窟」ブランドと本イ

ベントの連動性を高め、店頭を盛り上げます。 

※２：１１月上旬より全国で順次、通常パッケージ品から切り替え予定。数量限定。 

 

≪『青の洞窟 ＳＨＩＢＵＹＡ』開催概要≫ 

・期  間：２０１９年１１月２９日（金）～２０１９年１２月３１日（火） 

※渋谷公園通りは２０２０年１月１４日（火）まで点灯します。 

・点灯時間：１７：００～２２：００ 

※点灯時間は変更となる場合があります。 

※最終日の２０１９年１２月３１日（火）は、翌朝（５：００頃）までの点灯を予定しています。 

・場  所：渋谷公園通りから代々木公園ケヤキ並木 

・主  催：『青の洞窟 ＳＨＩＢＵＹＡ』実行委員会 

・特別協賛：日清フーズ株式会社 

※詳細はＷｅｂサイト（http://shibuya-aonodokutsu.jp/）をご覧ください。 

以上 

 

 

 

 

 

この件に関する報道関係者のお問い合わせ先 

株式会社日清製粉グループ本社 総務本部 広報部 担当：手塚・ 開
ひらき

 

電話：０３－５２８２－６６５０ メール：mailbox@mail.nisshin.com 

 

製品に関するお客様のお問い合わせ先 

日清フーズ株式会社 お客様相談室 

東京都千代田区神田錦町１－２５ 電話：０１２０－２４４１５７ 

 

http://shibuya-aonodokutsu.jp/
mailto:mailbox@mail.nisshin.com

